Sin embargo, existe un riesgo
cierto. Se afirma que la cifra de
pagos a proveedores pendiente
no es inferior normalmente, en
su conjunto, a los 700.000 millo-
nes de pesetas. Si algo ocurriera
a una gran cadena, puede que

muchas medianas, e incluso gran-
des, comparnias espariolas sufrie-
ran un impacto dificil de absor-
ber. Por otro lado, la mayor parte
de la gran distribucion tiene una
elevada participacion de capital
extranjero. Favorece ello mas a

la importacion de productos fo-
raneos que a la colocacion de
nuestra produccion en el exte-
rior? Parece que la respuesta evi-
dente es afirmativa en cuanto a
la primera opcion.

La oferta crea, cada dia, nuevos alimen-
tos. Casi los impone a la demanda a través
del marketing. Nuevos procesos permiten
obtener alimentos:

— mis veloces de cocinar, el consumi-
dor, sea hombre o mujer, ya no compra
alimento; el concepto ha sido alterado; el
tiempo de preparacion de la comida en el
hogar no sobrepasara los 20 minutos en el
afo 2000, contra 1 hora y 40 minutos en
1950; la expansion de los microondas no
hace sino acentuar el proceso;

— con o sindeterminadas caracteristicas
nutricionales, mas aptos a ciertos consu-
midores con problemas de salud o de dieta;
sin alcohol, grasa, azlcar, etc.; hiposodicos
o hipocaléricos; con hierro, vitaminas, glu-
cosa, etc.; hiperglucidos o hiperenergéticos;
el sabor sin las calorias;

— nuevos productos nutricionalmente
distintos; no un derivado ligero de un pro-
ducto existente, sino un producto entero
de menor rendimiento energético; es el caso
de los productos Effi, belgas, dirigidos al
segmento de mujeres de 18-45 afios, activas
y dindmicas;

— mas durables; con vida (til mas larga;
la compra se hace pocas veces a la semana,
el alimento debe durar ese intervalo, y en
buenas condiciones de calidad y utilizacion;

— biologicos, se trata de aobtener pro-
ductos originales de la agricultura que no
hayan estado en contacto con abonos qui-
micos o con fitosanitarios; la demanda de
estos productos se acrecienta dia a dia.

Los tipos de alimentos «con y sin» y
«nuevos» estan mostrando un crecimiento
desconocido en el mercado. Los productos
alrededor de «a vitalidad», el «esfuerzos o
la «dietétican crecen en la CE alrededor del
7 por 100 anual, frente a un modesto 2 por
100 de los alimentos tradicionales. Las ca-
denas de minoristas de la alimentacion de
«la forma y la salud» se estan extendiendo
por toda Europa con enorme éxito. Ese mer-
cado representa ya en la CE 36.000 millones
de dolares, y el doble en EE.UU.

Esos nuevos productos deben empezar
naciendo desde la agricultura. A tal efecto,

NUEVOS ALIMENTOS (")

el modelo agrario de produccion esta cam-
biando rapidamente debido a numerosos
factores. Entre ellos, conviene destacar los
siguientes:

* Coste energético. La produccion agra-
ria es una transformacién energética. Co-
memos energia fosil transformada en ener-
gia bioloégica. Se hace preciso medir bien
el balance global para que éste no sea de-
ficitario. Frente al viejo modelo de energia
abundante y barata, hay que plantearse los
incrementos de produccion en razon no
de afiadir mas energia (abonos, gasoleo),
sino de racionalizar su uso y medir sus
limites de eficacia.

& Fquilibrio ecolégico. No solo la indus-
tria contamina. La agricultura, a través de
abonos y fitosanitarios, es también una
fuente de contaminacion. La deforestacion,
por otra parte, no debe seguir avanzando.
Pero también los agricultores, con su pre-
sencia fisica en el medio rural, permiten
mantener un patrimonio ecolégico singular.
El «equilibrio del equilibrio» debe ser nues-
tro préximo objetivo.

* Ampliar ia esfera agricola. El mundo
agricola se ha constrefido. Numerosas es-
pecies vegetales han ido desapareciendo
del consumo. Hace 10.000 afios, una po-
blacion humana de no mas de cinco millo-
nes disponia de unas 5.000 plantas comes-
tibles. Hoy, con 5.000 millones de personas,
tenemos en el comercio mundial no mas
de {150! plantas. Segun la Secretaria de Es-
tado de Agricuitura de EE.UU., sélo 15 es-
pecies vegetales separan a la humanidad
de la inanicién.

Ese cambio de modelo proyecta una
nueva agricultura, en la cual los principios
de funcionamiento, tanto si se llega a un
acuerdo en la Ronda Uruguay como si no,
podrian ser los siguientes:

® Aprovechamiento de nuevas dotacio-
nes de plantas vegetales y especies gue
hoy no se utilizan, pero que encierran gran-
des posibilidades por razones proteinicas
o caloricas.

* Mejora genetica dirigida a aumentar
los rendimientos no bajo condiciones opti-
mas de fertilizacion, sino minimas, y a ob-

tener plantas mas adaptadas a las maquinas
de recolectar (porte, dureza, etcétera).

o Nuevo patron ganaderia-cultivos, que
permita liberar produccion de cereales para
consumo humano, en base a los principios
anteriores y al aprovechamiento de sub-
productos de la agricultura.

* Profundizacion en la lucha biologicay
en la genética para el control de plagas y
malas hierbas.

e Avances de la mecanizacion agraria,
especialmente en la de recoleccion. Las pro-
ducciones que no puedan ser mecanizadas
desde la siembra/plantacion a la recolec-
cion quedaran para los paises subdesarro-
llados. El antecedente del calzado o |a piel
es bastante elocuente. Solo escapan de este
principio los productos de calidad.

e Cultivo biologico. Sus técnicas produc-
tivas difieren de las tradicionales. Las va-
riedades de plantas también deberan ser
reconsideradas a la vista de sus resistencias
y aptitudes frente al suelo, clima y plagas.

Aunque esta reflexion se centra sobre
los productos alimentarios, no deben de-
jarse fuera de este contexto las posibilida-
des para la agricultura del uso de productos
agrarios en sectores no-alimentarios. La eli-
minacion de excedentes en la CE obliga a
pensar en salidas no-alimentarias. Hoy el
consumo en tales usos es muy escaso; tan
solo afecta a algo menos del 1 por 100 de
la superficie de la Comunidad. Las posibi-
lidades de ayudas para la investigacion y
aplicacion de tales usos va a ser una prio-
ridad en la politica de la CE en los afos
venideros. El desequilibrio permanente en-
tre oferta y demanda de productos de la
agricultura para usos alimentarios lo hace
necesario. La ingenienia, en su mas amplio
concepto, no debera estar alejada de tales
desarrollos.

NOTA

{*} Este recuadro acerca de los nusvos alimentos procede
de la ponencia de J. LAMD DE ESFINOSA cltada en la nota &
del texto principal del articulo.
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